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　 事業所紹介呑み喰い道楽  祐
～地産地消にこだわり、久慈の味を届ける一軒～
　久慈市内で営業する「呑み喰い道楽　祐」は、令和７年４月に創業し、まも
なく１周年を迎える居酒屋です。店主の山中祐也さんは、仙台で料理人として
腕を磨いたのち、祖母や父の体調に不安があったことをきっかけに久慈市へ移
住しました。両親が久慈市出身で、幼少期から親しんできた土地でもあり、「地
元に恩返しがしたい」との思いで開業しました。
　地産地消をコンセプトに、海鮮を中心とした料理を提供。中でもカツオの藁
焼きは香ばしさが評判の一品です。冬は塩ちゃんこやもつ鍋、夏はウニやホヤ、
今の時期は山菜や旬の魚料理が楽しめます。東北６県の地酒をはじめ、日本酒
の品揃えにもこだわっています。
　今後は久慈市特産の山形短角牛を取り入れた新メニューも予定。４月には１
周年イベントを計画しており、詳細は Instagramで発信予定です。店主の山
中さんは「飲食を通じて久慈市を少しでも盛り上げ、地域に貢献できる店を目
指したい」と語りました。

住 所　久慈市中央 3-5
営 業 時 間　16：00 ～23：00（Lo.22：30）
定 休 日　不定休（インスタグラムを確認下さい） 
T E L　0194-66-8988


